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COMUNICATO STAMPA

RIVIERA FOOD FESTIVAL

SANREMO – PALAFIORI 16/18 MAGGIO 2014
Riviera Food Festival si svolgerà a Sanremo presso il Palafiori dal 16 al 18 maggio 2014. La manifestazione è interamente organizzata da Sanremo promotion Srl e volge a promuovere i prodotti tipici della riviera ligure. Saranno tre giorni dedicati all’enogastronomia, alla cultura e allo spettacolo così suddivisi in un programma preliminare:

VENERDI’ 16 MAGGIO 

(dalle ore 15.00 alle ore 22.00)

· SALA GARDENIA – AREA EXPO

· SALA RANUNCOLO:

1. Ore 15.30 – Convegno “Agricoltura e territorio: tradizione e nuove opportunità” -  Organizzato da: Istituto Regionale per la Floricoltura, Sanremo (IRF) - Università di Genova- Centro di Servizi di Ateneo per i Giardini Botanici Hanbury - Area Protetta regionale Giardini Botanici Hanbury

2. Ore 17.15 – Presentazione del libro  “In terra vineata”. La vite e il vino in Liguria e nelle Alpi Marittime dal Medioevo ai nostri giorni. Studi in memoria di Giovanni Rebora” a cura di Alessandro Carassale e Luca Lo Basso, Philobiblon edizioni, Ventimiglia 2014.

3. Ore 18.30 – Presentazione del libro “Alla scoperta del tartufo nella Riviera dei Fiori” di Claudia Fornara e Alessandro Giacobbe, Edizioni Amadeo, Imperia 2013

· SALA BACCARAT:

1. Dalle ore 15.30 alle ore 16.30 Laboratorio Sardenaira 

· SALA NARCISO:

1. Dalle 15.30 Cooking Show

· SALA PAPAVERO:

1. Dalle ore 15.30 alle ore 16.15 – Conferenza stampa di presentazione del progetto “Custodi del Gusto” organizzata in collaborazione con: Sanremonews, Associazione Ca dj Amis ed Edizioni Zem.

2. Dalle ore 17.00 alle ore 18.00 - Corsi di degustazione dell’olio a cura dell’O.N.A.O.O. (Organizzazione Nazionale Assaggiatori Olio di Oliva)
3. Dalle ore 18.30 alle ore 19.30 – Incontro con il giardiniere di Calvino, Libereso Guglielmi, e presentazione del libro “Ricette per ogni stagione: erbe e fiori delle Alpi del Mare” – Edizioni Zem 

· SALA NINFEA:

1. Proiezione filmato “Whale Watching”

SABATO 17 MAGGIO

(dalle ore 10.00 alle 22.00)

· SALA GARDENIA – AREA EXPO

· SALA RANUNCOLO:

1. Dalle ore 10.00 alle ore 13.00  - “Olio, vino ed altre storie mediterranee” – Tavola rotonda del Centro Studi per la Storia dell’Alimentazione e della Cultura Materiale Anna Maria Nada Patrone (CeSA). 
2. Dalle ore 15.00 alle ore 16.45 – Presentazione della XVIII edizione di “Libri da Gustare” con Claudia Ferraresi 
3. Dalle ore 17.00 alle ore 18.00  - Degustazione guidata sui vini del territorio a cura della delegazione di Imperia dell’A.I.S. (Associazione Italiana Sommelier) 
4. Dalle ore 19.00 alle ore 20.00  - Degustazione guidata sui vini del territorio a cura della delegazione di Imperia dell’A.I.S. (Associazione Italiana Sommelier) 
· SALA BACCARAT:

1. Dalle ore 10.00 alle ore 16.30 – “Food DesignExperience  @ Riviera Food Festival” 
2. Dalle ore 17.00 alle ore 20.30 - “Pescato e mangiato” – a cura di Slow Food 
· SALA NARCISO:

1. Dalle ore 11.00 Cooking show

· SALA PAPAVERO:

1. Dalle ore 10.00 alle ore 13.00 – Laboratorio: “Corso di intreccio di foglie di palme nella tradizione religiosa sanremasca 
2. Ore 15.00 - LEGACOOP – Laboratorio “Stagionalità del Pesce”.
3. Dalle ore 17.00 alle ore 18.00 - Corsi di degustazione dell’olio a cura dell’O.N.A.O.O. (Organizzazione Nazionale Assaggiatori Olio di Oliva)
4. Dalle ore 19.00 alle ore 20.00 - Degustazione guidata di formaggi a cura dell’O.N.A.F. (Organizzazione Nazionale Assaggiatori Formaggio)
· SALA NINFEA:

1. Ore 20.00  - Proiezione film-documentario: “Dove correva il treno” di Piero Farina e Marisa Fogliarini con Fulvio Cervini
DOMENICA 18 MAGGIO

(dalle 10.00 alle 21.00)
· SALA GARDENIA – AREA EXPO

· SALA RANUNCOLO:

1. Dalle ore 10.00 alle ore 13.00 -  Incontri con gli Autori – Organizzati da Sanremonews, Associazione Ca Dj Amis e Edizioni Zem

2. Dalle ore 15.00 alle ore 16.45 – Dott. Stefano Beschi - “Stile alimentare mediterraneo: gusto, cultura e salute per bambini e adulti” 
3. Dalle ore 17.00 alle ore 18.00  - Degustazione guidata sui vini del territorio a cura della delegazione di Imperia dell’A.I.S. (Associazione Italiana Sommelier) 

4. Dalle ore 19.00 alle ore 20.00  - Degustazione guidata sui vini del territorio a cura della delegazione di Imperia dell’A.I.S. (Associazione Italiana Sommelier) 
· SALA BACCARAT: 

1. Dalle ore 10.00 alle ore 13.00 Laboratorio “La Cucina Bianca” di Mendatica

2. Dalle ore 17.00 alle ore 20.30 - “Raccolto e mangiato” – a cura di Slow Food

· SALA NARCISO:

1. Dalle ore 15.30 Cooking Show

· SALA PAPAVERO:
1. Dalle ore 10.00 alle ore 11.00 - Corsi di degustazione dell’olio a cura dell’O.N.A.O.O. (Organizzazione Nazionale Assaggiatori Olio di Oliva)

2. Dalle ore 11.30 alle ore 12.30  - LEGACOOP  - Laboratorio “Ricette del Ponente Ligure: l’acciuga sotto sale”

3. Dalle ore 13.00 alle ore 14.00 - Degustazione guidata di formaggi a cura dell’O.N.A.F. (Organizzazione Nazionale Assaggiatori Formaggio)
4. Dalle ore 15.00 alle ore 16.45 –Presentazione libri:

( Incontro con Marino Magliani che presenta il suo libro “Soggiorno a Zeewijk” (Amos Editore, chine del Maestro Marco D’Aponte) 

( Marino Magliani e Alessandro Giacobbe presentano il libro “Papel” (Zem Editore).

Durante le tre giornate saranno anche molte altre le attività in svolgimento, l’ingresso alla manifestazione è gratuito.

Ufficio Stampa Sanremo Promotion Srl: Sara Alessandri – tel 0184.591600 – 333.5484900 – email: sara.alessandri@sanremopromotion.com
Sanremo, 11 marzo 2014
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