
MENU
capodanno
31•12•2022

Antipasti
Capasanta al gratin

Fettina di magatello cotta a bassa temperatura
con salsa tonnata tradizionale

Moscardino alla Luciana con flan al nero di seppia

Carpaccio di manzo marinato su insalatina di carciofi locali
e grana padano con riduzione al nebbiolo

Primi
Risotto con salsiccia di Ceriana, friarielli e demi-glace

Pacchero di Gragnano con gamberi e burrata al tartufo

Secondi
Stracotto di agnello con patate al forno aromatizzate alle erbe

Polpo caramellato al lime su crema di patate e chips viola

Dolce
Pandoro farcito al mascarpone

Bevande escluse

90euro a persona

Inizio cenone ore 20,30

A mezzanotte… 
cotechino e lenticchie

Ben
ve

nuto
Spiedino 

di gambero 

croccanteal 

profumo di 

zenzero

Cena e dopocena accompagnata da Dj set

info: +39 0184 191 6569


