Ecco la lista degli abbinamenti proposti:

LA BALENA BIANCA

Lungomare Guglielmo Marconi, 47

Tel. (+39) 0184 254476

- Degustazione di benvenuto, acciuga ripiena gratinata su sfoglia di pane, brandacujun con sfoglia di patate e olive taggiasche (ricetta tipica della cucina ligure) abbinato ad un calice di Pigato.

Euro 20,00

- Degustazione di benvenuto, torta verde, cappon magro, tipico piatto ligure a base di verdure e pesce con salsa verde e gambero abbinato ad un calice di Vermentino.

Euro 20,00

GELATERIA FESTIVAL

Lungomare Guglielmo Marconi, 69/71

Tel. (+39) 328 4522544

- Acciughe al verde con pane imburrato abbinate ad un calice di Arneis.

Euro 10,00

- Peperoni in bagna cauda abbinate ad un calice di Roero.

Euro 10,00

PERBACCO ENOTECA

Lungomare Guglielmo Marconi, 91

Tel. (+39) 345 5307978

- Piatto con selezione di formaggi blu con un calice di Ruché.

Euro 12,00

GRECALE BEACH CLUB

Lungomare Guglielmo Marconi, 14

Tel. (+39) 389 8864596

- Bottoni di zucca e amaretto al burro e salvia con un calice di Lambrusco.

Euro 18,00

- Polpo fritto su crema di ceci e pomodori Pachino con un calice di Falanghina.

Euro 20,00

RISTORANTE PIZZERIA LE VELE

Lungomare Guglielmo Marconi, 101

Tel. (+39) 0184 255571

- Calamarata ai frutti di mare con un calice di Pigato.

Euro 16,00

- Scialatielli al pomodoro fresco e basilico con un calice di Vermentino.

Euro 16,00

- Linguine alle vongole con un calice di Greco di Tufo.

Euro 16,00

RISTORANTE CORALLO

Lungomare Guglielmo Marconi, 68

Tel. (+39) 0184 259009

- Tuffoli del Pastificio Mancini con trombette, dadolata di pesce locale, pomodorino datterino, pinoli e basilico di Pra’ con un calice di Vermentino.

Euro 15,00

BAGNI LA POLENA

Lungomare Guglielmo Marconi, 100

Tel. (+39) 348 3367191

- Piatto unico composto da: polpo con patate, crostini con acciughe, calamari in umido, salmone affumicato il tutto abbinato ad un calice di vino.

Euro 15,00

YOGURTLANDIA

Via Colonnello Aprosio, 280

Tel. (+39) 327 8354840

- Bruschetta a piacere dal menù con un calice di Morellino di Scansano, caffé.

Euro 10,00

JADO’ LUNCH & WINE

Via Colonnello Aprosio, 282

Tel. (+39) 334 9146404

- Trofie con Pesto, patate e fagiolini e un calice di Vermentino di Dolceacqua.

Euro 8,00

RISTORANTE IL TORRIONE

Via Colonnello Aprosio, 394

Tel. (+39) 0184 295671

- Zuppetta d’acciughe con verdure dell’Azienda Agricola del Torrione abbinata ad un calice di Rossese di Dolceacqua dell’Az. Vitivinicola Mario Muratore.

Euro 13,00

RISTORANTE PIZZERIA LI OTTO LUOGHI

Via Giovanni XXIII, 64

Tel. (+39) 0184 250477

- Brandacujun abbinato ad un calice di Fiano di Avellino della cantina Mastroberardino.

Euro 15,00

- Fusilli caserecci con spada e fagiolini abbinati ad un calice di Greco di Tufo “Vignadangelo” della cantina Mastroberardino.

Euro 15,00













